
Procedencia: Neuquén (Patagonia) - Argentina.

Variedad: Merlot 100%.

Crianza: Roble Francés y Americano (40% del vino), 
4 meses.

Nariz: Aromática en la que se combinan aromas 
de frutos rojos y negros, anís, menta, vainilla y 
especias.

Boca: Suave entrada. Se recalcan los sabores de 
las frutas, de buena acidez, agradables taninos, 
cuerpo medio y buen final.

Maridajes opcionales entre otros: Embutidos, Gallo 
Pinto, casados con pollo, cerdo o bistec. Pastas, 
arroces, pizzas, trucha, atún, salmón, carnes 
blancas y rojas. Quesos frescos. 

750 ml
Familia Schroeder Saurus - Merlot

0010464

12 /c


