
Procedencia: Neuquén (Patagonia) - Argentina.

Variedad: Pinot Noir 100%.

Crianza: Roble Francés, 18 meses.

Nariz: Compleja. Destacan recuerdos a frutos 
maduros, fusionadas con notas florales y 
especiadas.  

Boca: seductor en su entrada. Una acidez muy bien 
lograda, se integra en armonía con su madura 
frutosidad, sus dulces taninos y complejidad, 
conduciéndonos a un cautivador y placentero 
final. 

Maridajes opcionales entre otros: Pescados 
aceitosos, carnes blancas en salsas con acidez 
(tomate) o bien en otras preparaciones culinarias, 
así como las carnes rojas (inclusive a la parrilla), 
platos con setas y quesos cremosos, frescos 

750 ml
Familia Schroeder “S” Pinot Noir

00104563


