
Procedencia: AOP Côtes du Rhône, Rhône Sur - 
Francia.

Variedades: Syrah, Grenache, Carignan, Mourvèdre 
y Clairette (blanca).

Crianza: 10 meses, en toneles de roble francés y 
depósitos de hormigón.

Nariz: Notas aromáticas que recuerdan cereza, 
frambuesa, pimienta negra, trufa y tocineta asada.  

Boca: Amable entrada. Despliega frescura en su 
avance, frutosidad con predominio de bayas rojas, 
toques especiados, moderada intensidad y tenue 
final.  

Maridajes opcionales entre otros: Pastas en salsas 
rojas, carne blanca y rojas magras, risotto con 
hongos o trufa y quesos de frescos a semi curados.  
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