
Variedades: Touriga Francesa, Touriga Nacional, Tinta Roriz, 
Tinta Barroca y Tinta Amarela.

Envejecimiento: 10 años en Pipas (550 l Aproxi). 

Estilo: Oxidativo (consumo inmediato).

El servicio: Ideal entre 12 o 16°C. En la copa de Oporto o 
en una copa para vino tinto, tipo Bordeaux. No necesita 
decantarse. Conservación (una vez abierto) 8 a 10 días.

Exquisito con los quesos de cabra o vaca como el Cheddar 
o uno cremoso como el Brie. Igual muy bien con tarta de 
chocolate o una mousse de chocolate negro con uno frutos 
rojos o negros.

Y sus notas de cata: Color teja profundo, con ribete ámbar. 
Nariz rica y elegante que combina aromas de frutos silvestres 
maduros con delicados frutos secos y suaves y sutiles notas 
de chocolate, butterscotch y roble fino. Amplio y sedoso 
en la boca, está lleno de sabores maduros que recuerdan 
mermelada e higos y que persisten en el largo final.

750 ml

Taylor’s Oporto Tawny 10 Años

00104498

6 /c

93 Pts - Robert Parker


