
Variedades: Touriga Francesa, Touriga Nacional, Tinto 
Cão, Tinta Roriz y Tinta Barroca.

Envejecimiento: 3 años en toneles de roble.

Estilo: Afrutado (consumo inmediato).

El servicio: Ideal a 10 o 14°C. En la copa de Oporto 
o en una copa para vino tinto, tipo Bordeaux. No 
necesita decantarse. Conservación (una vez abierto) 
3 a 4 semanas.

Exquisito con los quesos de cabra o vaca como el 
Cheddar o uno cremoso como el Brie. Igual muy 
bien con tarta de chocolate o una mousse de 
chocolate negro con un frutos rojos.

Y sus notas de cata: Color Tawny vivo. La nariz 
expresa fruta madura con aromas a higos y ciruelas, 
recuerdos a maderas y especias. Suave y redondo 
en boca, lleno de intensos sabores frutales como 
mermelada o jalea de ciruela. Placentero final. 

750 ml

Croft Oporto Fine Tawny

00104495

6 /c
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