
Procedencia: Perdriel (Lujan de Cuyo), Mendoza – 
Argentina.

Variedad: Malbec 100%. 

Crianza: Roble Francés, 18 meses.     

Nariz: muy perfumada. Destaca una mágica 
combinación de frutos frescos como el cassis 
y la ciruela. Acompañado de especias, tabaco, 
coco, pimienta blanca, chocolate y notas sutiles 
a cardamomo. 

Boca: entrada seductora. Invade su expresividad 
frutal, taninos dulces, destacable equilibrio, 
sedosidad e intensidad se conjugan, gran linaje y 
encantador final. 

Maridajes opcionales entre otros: Un vino que se 
luce por sí mismo y en ocasiones memorables. 
Gran compañero de la caza, el cordero, carnes 
rojas de cortes especiales y los quesos maduros.   
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