
Procedencia: AOC Haut - Médoc (Bordeaux), 
Francia 

Variedades: Cabernet Sauvignon 51%, Merlot 45%, 
Cabernet Franc 3%, Petit Verdot 1%. 

Crianza: Roble Francés, 14 meses.    

Nariz: expresiva. Frutos negros entrelazados con 
especias, chocolate y finas maderas. 

Boca: Amable en su primer impresión. Se nos 
presentan sabores de frutos negros maduros y 
toques de fruta roja fresca y especias. Buena 
acidez, ensamblada con taninos pulidos, 
moderada intensidad, balanceado, fino y cálido 
final. 

Maridajes opcionales entre otros: Salmon o atún. 
Pollo o cerdo. Pato o conejo. Lomito o Lomo. 
Quesos medio maduros. Postres de chocolate 
(amargo).
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