
Procedencia: Emilia Romagna - Italia.

Variedad: Lambrusco 100%.

Método de elaboración: Charmat.   

Nariz: Perfumado. Gran expresión de frutos rojos y 
negros.

Boca: desde su primer impresión invade su frutosidad 
y su rico dulzor, el cual inclusive seduce el paladar 
hasta el final.   

Maridajes opcionales entre otros: Para el brindis, 
ideal con postres o para endulzar cualquier 
ocasión que lo amerite.

750 ml
Cavicchioli – Lambrusco Rosso Dell’ Emilia IGT

00104409

6 /c


