
Procedencia: Veneto, Italia.

Variedades: Merlot 40%, Corvina 30% y Croatina 
30%.

Crianza: Roble Francés, 4 meses.  

Nariz: Muy aromática. Invita al recuerdo de frutos 
rojos y negros, frescos y maduros con toques 
especiados que le enriquecen. 

Boca: Amable y encantador en su entrada. Invade 
su frescura y exquisita frutosidad. En el medio, 
se aprecia sus taninos bien pulidos, redondez, 
elegancia e intensidad. Nos cautiva su largo final.  

Maridajes opcionales entre otros: Pescados 
aceitosos, carnes blancas y rojas, pizza, pastas y 
quesos frescos a semi maduros. Postres a base de 
chocolate.

750 ml

1.5 lt

Pasqua Passimento Rosso IGT  
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