Muga Aro
750ml 6 /c

Procedencia: DOCa Rioja Alta - Espafia.

Variedad(es): Tempranillo 70% y Graciano 30%.

Crianza: Roble Francés, 24 meses.

Nariz: Dominan sensaciones frutales, con recuerdos de
frutas rojas, negras y pequefios frutos silvestres bien
madurados (zarzamora, grosella, fresas silvestres),
notas florales (pétalos de violeta) y minerales (grafito,
hierro). Toques especiados como la canela y pimienta
negra.

Boca: Sabroso y lleno, con amplios y complejos recuerdos
de fruta, minerales y especias en los aromas de boca.
Gran estructura, intensidad y fineza. Un postgusto
largo, amplio y elegante.

Maridajes opcionales entre otros: Gran acompafante del
cordero, las carnes rojas y la caza, asi como los quesos
maduros. Aunque también es sabroso por si mismo.




