
Procedencia: Neuquén (Patagonia) - Argentina.

Variedad: Pinot Noir 100%.

Crianza: Acero Inoxidable.

Nariz: compleja. Se perciben aromas minerales, 
a polen, miel, fruta negra madura y licor de 
mandarina.  

Boca: tiene entrada dulce y untuosa, es a la vez 
fresco por su acidez,  persistente y equilibrado. Su 
final es largo y muy placentero.

Maridajes opcionales entre otros: Quesos azules, 
postres a base de frutos rojos o negros, 
cheesecake, queques y chocolate. 

750 ml
Familia Schroeder Saurus - Pinot Noir Tardío
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