
Procedencia: Neuquén (Patagonia) - Argentina.

Variedad: Cabernet Sauvignon 100%.

Crianza: Roble Francés y Americano (40% del vino), 
6 meses.

Nariz: perfumada, destacan los frutos rojos y negros, 
la pimienta negra, especias y un delicado toque 
de vainilla y café. 

Boca: suave en su entrada. Avanza destacando sus 
frutos negros (moras y ciruelas), se nos muestra 
fresco, taninos cálidos, elegante y de cuerpo 
medio. Su final es suave y muy agradable. 

Maridajes opcionales entre otros: Carpaccio, atún, 
salmón, pollo, cerdo, conejo, ternera, hígado de 
res, pasta con carnes, lomito y quesos cremosos 
o medio intensos.    

750 ml
Familia Schroeder Saurus - Cabernet Sauvignon

00104321

12 /c


