
Procedencia: DOQ Priorato - España

Variedades: Garnatxa (Garnacha) 65%, Syrah 20% y 
Cabernet Sauvignon 15%. 

Crianza: Roble Francés 12 - 14 meses.

Nariz: Aromática, Destacan las frutas rojas y negras 
maduras, especias y los minerales.

Boca: Entra suave, continua recordando los aromas 
de nariz apareciendo sensaciones de frutas rojas 
y negras, taninos amigables, bien integrados 
al alcohol y a su paso por barrica. Intenso y 
penetrante, muestra un exquisito balance y 
placentero final. 

Maridajes opcionales entre otros: Embutidos 
curados. Pies de cerdo, pollo asado al horno, 
ciervo, codorniz, perdiz, conejo, jabalí, pato. 
Estofados, entrecot, solomillo y los quesos 
maduros. 
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