
Procedencia: Montalcino (Toscana) - Italia.

Variedades: Merlot 70% y Sangiovese 30%.  

Crianza: Roble Francés, 24 meses.

Nariz: perfumada, que recuerda frutos negros, 
eucalipto, pimienta, chocolate, grafito y hoja de 
tabaco. 

Boca: su entrada se expande de gran manera, se 
conjugan los sabores a frutas, mentol y especias. 
Con una sabrosa vena de acidez que bellamente 
teje todos sus componentes. Intenso, elegante y 
sabroso hasta su largo final. 

Maridajes opcionales entre otros: Ideal para tomarlo 
solo. Pastas con sabores intensos, el cerdo, 
conejo, la caza y las carnes rojas, el cordero y los 
quesos maduros. 
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