
Procedencia: Medrano y Lujan de Cuyo 
(Principalmente) y Valle de Uco, Mendoza - 
Argentina.

Variedad: Malbec 100%.

Crianza: en piletas de concreto, 12 meses.

Nariz: Aromática. Recuerda los frutos frescos como 
las frambuesas y ciruelas, acompañado aromas 
herbáceos, que matizan su frescura. 

Boca: Jugoso desde su entrada. Propone notas de 
fruta roja fresca y una textura suave. Taninos 
agradables, muy bien integrados con su exquisita 
y justa acidez, ligera intensidad y suave final. 

Maridajes opcionales entre otros: Pescados (trucha, 
salmón, atún), carnes blancas y rojas a la plancha 
o parrilla, los asados y quesos frescos a semi 
maduros.

750 ml
Altos las Hormigas - Clásico Malbec 

00104176

12 /c

91 Pts, 2018 - Robert Parker

375 ml00104293 24 /c


