
Procedencia: Agrelo (Mendoza) - Argentina.

Variedades: Cabernet Sauvignon 100%.

Crianza: Roble Francés, 8 meses.

Nariz: aromática. Despliega una agradable tipicidad 
varietal con aromas de confitura de cassis, frutos 
del bosque maduros, pimienta negra, hierbas 
aromáticas, vainilla y clavo de olor. 

Boca; jugoso y envolvente en su entrada. fluye 
aterciopelado hacia un medio de boca sabroso 
y equilibrado. Con taninos firmes pero cálidos, 
revela una armoniosa combinación de frutos 
frescos y maduros, se muestra intenso, con buen 
carácter y un amable final.

Maridajes opcionales entre otros: Carnes blancas 
y rojas a la parrilla, el asado, los estofados, el 
cordero y quesos de media intensidad.

750 ml
Escorihuela Gascón - Cabernet Sauvignon  
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