
Procedencia: La Consulta, San Carlos y el Valle de 
Tupungato (Mendoza) - Argentina.

Variedad: Malbec 100%.

Crianza: Roble Francés (80%) y Americano (20 %), 
12 meses.

Nariz: Aromática. Ofrece aromas de frutos rojos bien 
maduros como cerezas y guindas, acompañadas 
con notas de vainilla, cacao y tabaco.

Boca: Sedosa entrada. Fruta fresca y madura invaden 
nuestro paladar. Taninos dulces, que van de la 
mano con su equilibrio, intensidad, estructura y 
elegancia. Placentero y largo final.

Maridajes opcionales entre otros: Morcilla, atún, 
pargo rojo, salmón (a la parrilla), pollo, cerdo, 
cabrito, carnes rojas y quesos semi maduros.

750 ml
La Rural - Rutini Colección Malbec

00104146

6 /c


