
Procedencia: Trapani (Sicilia) - Italia.

Variedades: Nero d’Avola 80%, Shiraz 20%.

Crianza: Acero Inoxidable. 

Nariz: Perfumada, con toques de frutas como las 
moras y ciruelas y a especias como la canela y el 
clavo.  

Boca: amable entrada, en su recorrido se muestra 
suave y frutoso, fácil de beber, sus cálidos taninos 
le encantaran, es de cuerpo medio y un tenue 
final. 

Maridajes opcionales entre otros: Embutidos, pizzas, 
pastas, guisos, platos con hongos, carnes blancas 
y rojas. Quesos Semi maduros.  

750 ml

Pasqua Tinto Orgánico Nero D’ Avola & Shiraz 
DOC

00104118

12 /c


