
Procedencia: Emilia - Italia.

Variedades: Lambrusco Salamino, Lambrusco 
Sorbara, Lambrusco Grasparossa, Lambrusco 
Marani y Lambrusco Maestri.

Método de elaboración: Charmat.   

Nariz: aromas de fruta roja (fresas y frambuesas), 
buen perfume floral y ligeras notas dulzonas.

Boca: entrada fresca, recorrido agradable, carbónico 
suave, afrutado, agradable de beber y sabroso, 
buena acidez. Final largo, postgusto de fruta roja.

Maridajes opcionales entre otros: Para el brindis, 
ideal con postres o para endulzar cualquier 
ocasión que lo amerite.
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