
Procedencia: Treviso, Veneto, Italia.   

Variedad: Pinot Grigio 100%.

Nariz: Elegante y refinado, presenta delicadas notas 
florales que recuerdan la flor de saúco y acacia, y 
aromas afrutados de pera y melocotón. Al final se 
caracteriza por una agradable nota de almendra.

Boca: Seco, fresco y armónico, presenta una acidez 
en perfecto equilibrio con la buena estructura y 
con la suavidad típca de esta vid.

Maridajes opcionales entre otros:  Se marida bien con 
entradas ligeras (perfecto con el jamón serrano), 
pasta, risotto, carnes blancas (como pollo y gallina 
de Guinea) verduras y platos a base de pescado 
(excelente con la lubina al horno). Perfecto como 
aperitivo.

750 ml

Bottega Pinot Grigio Delle Venezie 
DOC

00101240

6 /c


