
Procedencia: AOC Meursault, Borgogne - Francia.   

Variedad: Chardonnay 100%. 

Crianza: Roble Frances, 12 meses.     

Nariz: Aromática. Refleja exquisitos recuerdos a 
manzana dorada, melocotón y pera Toques 
ahumados y especiados de la barrica.         

Boca: Expresivo desde su entrada. Combina sabores 
a frutas y los tostados de la barrica. Intenso, 
armónico y placentero en todo su recorrido.    

Maridajes opcionales entre otros: Pescados, 
crustáceos, moluscos. Risottos, pastas, carnes 
blancas y quesos semi curados. 
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