
Procedencia: Veneto, Italia.

Variedades: Garganega 100%.

Crianza: Acero Inoxidable.  

Nariz: Muy perfumada. Predomina la fruta tropical, 
albaricoque, pera, manzana dorada y un tenue 
fondo floral. 

Boca: Seductor desde su entrada. Recorre 
expresando su frutosidad, cautivando con su 
encanto de armonía y elegancia. Muy placentero 
y sabroso de principio a fin.   

Maridajes opcionales entre otros: Todo tipo de 
pescados, mariscos, pastas, arroces, carnes 
blancas y quesos frescos a semi maduros. Postres 
a base de frutas. 
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