
Procedencia: Valle de Casablanca – Chile.  

Variedad: Chardonnay 100%.   

Crianza: Barrica Francesa, 5 meses (15% del vino).       

Nariz: Perfumada. Estrecha combinación de 
recuerdos cítricos, tropicales y minerales. 
Destacan la piña, la flor de azahar y un sutil fondo 
de vainilla. 

Boca: Suavidad es su primera impresión. Se fusionan 
las notas frutales, envolviendo todo nuestro 
paladar con un toque de cremosidad. Equilibrado 
y sabroso final. 

Maridajes opcionales entre otros: Todo tipo de 
Pescados, mariscos, pastas, carnes blancas y 
quesos frescos a semi curados. 

750 ml
Cono Sur Reserva Especial Chardonnay

12 /c
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