
Procedencia: Valle de San Antonio - Chile  

Variedades: Sauvignon Blanc 100%.

Crianza: Acero Inoxidable.      

Nariz: Perfumada. Destacan sus aromas cítricos, 
flores blancas y toques minerales.

Boca: Entrada llena de frescura. Despliega sabores 
cítricos como a maracuyá y la toronja, en armonía 
con su fondo mineral (tenues sensaciones a 
setas), bien equilibrado, moderadamente intenso, 
placentero y con un marcado final.  

Maridajes opcionales entre otros: Sushi, ceviches, 
pescados, mariscos, comida especiada, quesos 
frescos, los de cabra son espectaculares con este 
vino, así como platos vegetarianos.

750 ml
Cono Sur Orgánico Sauvignon Blanc
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