
Procedencia: Valle Central – Chile.  

Variedad: Sauvignon Blanc 100%.  

Crianza: Acero Inoxidable.    

Nariz: Delicada. Propone recuerdos cítricos y de 
hierbas que refuerzan su carácter de frescor. 

Boca: suave en su entrada. Los sabores cítricos se 
apoderan del paladar. Ligero, amistoso y fácil de 
tomar, tenue final. 

Maridajes opcionales entre otros: Sushi, ceviches, 
ensaladas, pescados, mariscos, comida especiada, 
quesos frescos, así como platos vegetarianos.

750 ml
Cono Sur - Tocornal Sauvignon Blanc

00101140

12 /c

1.5 l00101167 6 /c


