
Procedencia: Valle Central – Chile.  

Variedad: Chardonnay 85%, Viognier, Riesling y 
Pedro Ximénez 15%.  

Crianza: Acero Inoxidable.    

Nariz: Perfumada, recuerda los frutos tropicales, 
como el melocotón, la pera, manzana, el 
albaricoque y la piña madura.

Boca: amable en su entrada. Despliega exquisitos 
sabores frutales, balanceada acidez y una tenue 
cremosidad. Cuerpo medio y rico final. 

Maridajes opcionales entre otros: Pescados, 
mariscos, carnes blancas, pastas (salsas cremosas 
o acompañadas de mariscos), pizzas y quesos 
frescos.

750 ml
Cono Sur - Tocornal Chardonnay

00101135

12 /c

1.5 l00101168 6 /c


