
Procedencia: DO Rueda – España.

Variedad: Verdejo 100%.

Crianza: Roble Francés, Fermentación y crianza 
sobre lías, 10 meses. Estiba 6 meses.

Nariz: perfumada que recuerda la pera, melocotón, 
melón, jengibre, conjugándose con notas 
ahumadas. 

Boca: posee un ataque fresco, en su recorrido 
entrega sabores a frutas tropicales. Denso, 
intenso, harmonioso y cremoso. Con un final 
largo y almendrado, característico de la variedad.

Maridajes opcionales entre otros: Pescados a la 
parrilla, mariscos, pastas, arroces, carnes blancas 
y quesos maduros.

750 ml
Belondrade y Lurton Verdejo 
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